PRESENTATION

it env est une qui me déenit
Cest b nalure ascinalisn
Parcouns déludes en diellante
Senliens perdus pourn ba comprendne
Quand ¥ wy a plus quwa confermplen
Porchiée Raut dans ba canspée
Plumes ésenlaifs el siseaux nanes
"Peinles cabosses enbre les bianes.
Sun ma palelle je vecsmpsse
Cnones el coulours eb plus encere . . .

— CHARLOTTE SEGUIER —
charlotte.seguierfdhotmail.fr
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LA ROSE D’IDA

Ganache parfumée a l'essence
Q naturelle de roses, a la framboise
et miel de lavande, chocolat Le Grand C
(ile de Trinidad).
Natural essence of roses and raspberry ganache,
lavender honey.

SOUVENIR D’ESQUIROL

Ganache parfumée au Cachou
toulousain et a l'essence %
naturelle de violettes, -
chocolat Tilaran (Costa Rica).

Toulouse candy : cachou,

natural violet essence ganache.

gwmmdaplmm

PROMENADE EN TOSCANE

Ganache au fenouil sauvage d'ltalie, a
2 Uhuile d’olives d'Ermedas IGP et miel de
lavande, chocolat Maracaibo (Venezuela).
Wild fennel, olive oil & lavender honey.

SOUVENIR D’ECOLIER

Ganache au lait d'amande amere et
vanille Bourbon de Madagascar,
chocolat Samana (République
Dominicaine).

Bourbon vanilla and bitter almond milk.

JARDIN ORIENTAL

Ganache a la menthe poivrée

et menthe fraiche, chocolat Paradise
(Ile de Grenade).

Peppermint and fresh mint ganache.

MENDIANT - - - ’ S

—_— - —

Albies d; éesnces b coquiblages.
'wanwm?&‘:matquz&ymunm.
“Un paysage do bend de plage.
4 lenivage psun v évaden.
Eht-ce la faveun du soilaine.
Que la saveur, diinslants volés.
Avec ta, mev abandsnnie.
Quand les Rivers jeltent Ceuns Grumes.
Ainsi s teint to, [lanenie.

Aw eoin du Jew aun lisons dion.
“Wais bos pignens glanés aw sof.
Davoifent, enfir Couns noles ondes.
Sun le palel aw chocolal.
Comme un mendiant et son Gulin.
Ainsi wewsient celte ballade.

Pour vous rendre 3 Saint-Pierre de Lages (17 km du Capitole)
Acceés rapide, parking gratuit.

De Toulouse

Prendre (a direction de la Médiatheque, suivre avenue G. Pompidou,
puis L. Blum. Au rond-point, prendre a droite bd. des Crétes, puis
tourner a gauche, route de Castres, suivre (a direction Castres
Mazamet, passer e village de Quint Fonsegrives. A Montauriol, au
rond-paint prendre a droite la D1 direction Lanta, jusqu'a Saint-Pierre
de Lages. A la Mairie, prendre & gauche direction Vallesvilles.
Prendre la premiére a droite : impasse des Albigots, aller aun® 17.

Par le périphérique
Sortie n° 17, en direction Castres Mazamet et suivre
les indications ci-dessus.

QA
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GAPAYA 69 %

Ganache au chocolat Gapaya
(Forastero, 69 % de cacao,
Rio Ariari Meta, Colombie).
Gapaya chocolate ganache
Colombia.

LE FRANCAIS

Ganache au chocolat Maracaibo,
région Sur Del Lago, Venezuela,
65 % de cacao, creme double
d’Isigny et beurre demi-sel
d’Isigny.

Maracaibo chocolate

Venezuela.

Saveuns poivries
GUYANG
g

Ganache a l'ananas et poivre
Sichuan, chocolat Samana

Pineapple and Sichuan pepper ganache.

DIPANGO
Ganache au poivre Selim du Togo,
chocolat Américano
(Amérique du Sud).

Selim pepper ganache.

- —_— -

SOUVENIR D’ENFANCE

Ganache a la framboise, miel
d’orangers, chocolat Mangoky
(Madagascar).

Raspberry ganache, orange tree honey.

DELICE DE MADEMOISELLE

Ganache a la fraise des bois,

vinaigre de Banyuls et miel d’orangers,
chocolat Mangoky (Madagascar).

Wild strawberry, Banyuls vinegar

& orange tree honey.

JARDIN D’ORAN

Ganache au citron jaune et miel
d’orangers, chocolat Paradise

(le de grenade).

Yellow lemon ganache & orange tree honey.

FRISSON LIME

Ganache au citron vert et miel
d’orangers, chocolat Paradise
(ile de grenade).

Lime ganache and orange tree honey.

SOLEIL A SHIRAZ

Ganache a la carotte, miel d’orangers,
jus de citrons et zestes d’oranges,
chocolat Paradise (lle de Grenade).
Carot ganache, orange tree honey,

lemon juice and orange zests.

UN MARCHE A KAMPUR

Pate d’amandes foisonnée au jus de
passion, mangue et zestes de combava.
Almond paste with passion fruit juice, mango
and combava zests.

REMERCIEMENTS

Dans Calelion pischen des mols
"Pour [aine parfen les cacass

e

(République Dominicaine). 'd

VIZCAYA

Péte de fruit aux cerises et ganache
aux piments d’Espelette,

chocolat Paradise (lle de Grenade).
Cherry fruit paste,

Espelette chilli ganache.

DELICE DE L'ORENOQUE

Ganache a la feve Tonka du Venezuela,
chocolat Maracaibo (Venezuela).

Tonka bean ganache.

CREOLE

&Md&&m&dnw
Shivele el paresseuse
S sen ile
Des noles do vanitle
Des nousses el des cannelles
“Un panaché charnet
Recueible quelgues gsusses
Pendues aw Goul des branches
C des poignées & ameun
HAooochion w ses hanches
%‘ailmmdecﬁmnw
gmm‘wnéa(mmna
Aveo ses grains d épice
Comme des grains de Geauls.

URUBAMBA

Sun lo manché

D Uwbamba

Queligues dtaks
Pour nos papilfes

D%papu'mw&m
o éventail

De leuns tabilelles

“Wes yewx v arvelenl
Suw celle pile
De Cacas
HAu ghain apeuwx
Dans ma, besace
St m accompagne
gmqw’aw'(?w
Cn contrebas

= ==" Mature sauvage

Croquée letle quetle
Dans celle masse
Coulour de teree

' gom’g/m‘aaw
) Avidement

Dans celle dense
Seril noine

Clte est fondante
SYonle el consée
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MAGASIN VICTOR HUGO

23, place Victor Hugo - 31000 TOULOUSE

Tél. 05 61 21 42 88 - e-mail : contact@criollo-chocolatier.com
Lundi: 14h30-19h

Du mardi au samedi: 9h30 - 19h

Dimanche: 10h-13h

MAGASIN PLACE SAINT-ETIENNE
2, place Saint-Etienne - 31000 TOULOUSE
Tél. 05 613917 14 - e-mail : contact@criollo-chocolatier.com

Du mardi au jeudi: 10h-19h
Du vendredi au samedi: 10h - 19h 30

MAGASIN-ATELIER SAINT-PIERRE DE LAGES

17, Impasse des Albigots - 31570 SAINT-PIERRE de LAGES
Tel.05 62183172

e-mail : contactf@criollo-chocolatier.com

Du mardi au samedi: 10h - 12h 30 et 15h - 19h 30
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JAIPUR

Ganache au thé Earl Grey et zestes frais
de bergamote, miel d’orangers,
chocolat Mangoky (Madagascar).

Earl Grey ganache and fresh bergamat zests,
orange tree honey.

AMANDINE-SENCHA

Ganache au thé vert Sencha parfumé a
la poire, essence naturelle de roses
et praliné amandes, chocolat Mangoky
(Madagascar).

Sencha green tea ganache perfumed with pear,
natural essence of roses and almond praline.

TOLTEQUE

Dans Ce ciel

“Un présage
A Callune
D’muizummge

TRADITION SAUVAGE

Praliné aux noisettes Piemont d'ltalie
et amandes, broyé a la meule, chocolat
Mangoky (Madagascar).

Hazelnuts Piemont praline and coarsely almond
crushed praline.

ERMEDAS

Praliné a 'amandon d'olive et praliné aux
amandes, huile d’olives d’Ermedas IGP,
chocolat Mangoky (Madagascar).

Olive almond praline, almond praline, olive oil
from Ermedas.

CROIX BARAGNON

Feuillantine, praliné amandes

et noisettes, chocolat Mangoky
(Madagascar).

Crunchy pastry, almond and hazelnut praline.

Alolions découventos du cacas

Sur inscription

par mail : contact(dcriollo-chocolotier.com

ou en téléphonant au :

= 05 62 18 31 72 (magasin - Atelier Saint-Pierre de Lages)

= 05 6121 42 88 (magasin 23, place Victor Hugo - Toulouse)
= 05 613917 14 (magasin 2, place Saint-Etienne - Toulouse)

Coiit de 15 € par participant (de 10 & 99 ans).
En raison du nombre important de demandes,
nous vous conseillons de réserver vos places au plus tot.

Théme : les rencontres du cacao

2, place Saint-Etienne a Toulouse

Dégustation de grands crus de chocolats et boissons :
thés, cafés, chocolats chauds, vins, grands alcools.

= Samedi 2 mars 2019 de 10ha 12h
= Samedi 6 avril 2019de 10ha12h
= Samedi 4 mai 2019de 10ha 12h
= Samedi 1% juin 2019 de 10h a 12 h.

MERVEILLES
A mystores A seonels
Les figunes Des patels
S entrematent HArvondis
Suspendues Cttant dautres
Dans o boin Ablonges
SGemadssse ©rangés
A un trone ot sucnés
St enbrouvne Des amens
"W boile & busffés
De morweilles.

LE PETIT FLORENTIN

Ganache au café Moka d’Ethiopie

et noisette romaine d’ltalie,

miel de lavande, chocolat Paradise
(ile de Grenade).

Ethiopian moka coffee and hazelnuts ganache,
lavender honey.

Suveuns d: alosol,

RHIN-RHONE

Ganache a l'abricot cuit au
Gewurztraminer et a la vanille,
chocolat Mangoky (Madagascar).
Apricot ganache cooked with Gewurztraminer
and vanilla.

SQaveun do vacances

UN SOIR A LA HAVANE

Ganache au lait de noix de coco, ananas,
rhum, miel d’orangers, chocolat
Américano (Amérique du sud).

Coconut milk, pineapple, rum ganache & orange
tree honey.

SAVEUR DE QUIBERON

Ganache au caramel beurre salé,
chocolat Mangoky (Madagascar).
Salted butter caramel ganache.

SAVEUR DE QUIBERON LACTE
Ganache au caramel beurre salé,
chocolat Mangoky (Madagascar).
Salted butter caramel ganache.

PIEMONTE

Praliné aux noisettes Piémont et
noisettes romaines, une noisette grillée
IGP du Piémont d’Italie,

chocolat Mangoky (Madagascar).

Hazelnuts praline & a roasted Piemont hazelnut.

GRAN SICILE

Praliné aux pistaches de Sicile,
chocolat Mangoky (Madagascar).
Sicilian pistachio praline.

TRADITION COCOTTE

Praliné noisettes et amandes, broyé a a
meule, graines de tournesol, sésame,
lin blond et pavot, chocolat Mangoky
(Madagascar).

Hazelnut and almond praline, coarsely crushed,
sunflower seed, sesame, blond Lin and poppy.

ALHAMBRA

Feuilleté d'écorces d’oranges confites,
de pate d’amandes, de praliné artisanal
aux noisettes romaines.

Laminated orange peel, almond paste,
traditional hazelnut praline.

Pate de fruits a la mangue, citron vert,
praliné amandes et noisettes, noix

de coco rapée, chocolat Mangoky
(Madagascar).

Mango fruit paste, lime, almonds and hazelnuts
praline, grated coconut.

LE BLACK CRUMBLE

Crumble au chocolat noir, praliné
aux amandes, chocolat Mangoky
(Madagascar).

Crumble with dark chocolate and almonds
praline.

. LE BEGUIN DE LISA

Théme : alcools et chocolats
2, place Saint-Etienne a Toulouse

Présentation filiére, terroir, dégustation de b chocolats accompagnés
de vins et de grands alcools.

= Vendredi 24 mai 2019 de 20h & 21h 30.

Théme : chocolats chauds
23, place Victor Hugo a Toulouse

Réalisation et création de 5 recettes de chocolats chauds, explication
des origines du chocolat chaud.

= Samedi 30 mars 2019 de 10ha 12hetde 15ha 17h.

Theme : filiere du cacao
Atelier Saint-Pierre de Lages

Exposé sur la filiére du cacao (origine, transformation, historique) suivi
d'une initiation a la dégustation de produits de la filiére et de b grands
CIus.

= Samedi 18 mai 20192 15h.

POSSIBILITE D’EXPEDITION DE VOS CHOCOLATS
En téléphonant au

056218 31 72 (magasin-atelier Saint-Pierre de Lages) ou
05672142 88 (magasin Victor Hugo) ou

056739 17 14 (magasin Place Saint-Etienne).

Vous pourrez commander vos chocolats, nous les expédierons
par a poste a votre choix : en colissimo ou en Chronopost.
Le réglement peut seffectuer par carte bancaire a distance.
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JARDIN CACAO

“Un semblant De matin
Aujordin Cacas
Oes élsifes 7
Sun les thones ing
Par los pusits Do mivnsy
gawmdwugm @© soleils
Deviendnont Dans bes mains
me‘{;m A sunin
Pou cueillir EQMAM

LE SABLE DE SAINT-ANNE

Crumble au rhum et féve Tonka, praliné
aux amandes, chocolat Mangoky
(Madagascar).

Rum and Tonka bean crumble, almond praline.

LE BEL ARBRE

Praliné aux amandes et aux noisettes,
zestes frais de cédrat, riz soufflé,
chocolat Mangoky (Madagascar).
Almonds and hazelnuts praline, fresh zests
of cedar, puffed rice.

PIEMONTE LACTE

Praliné aux noisettes Piémont et
noisettes romaines, une noisette
grillée IGP du Piémont d'ltalie,
chocolat Mangoky (Madagascar).
Hazelnuts praline & a roasted Piemont hazelnut.

Bouchies gsurmandes
s mains v apprechent
se weprachient
Lo démesune
Clles 5 appriveisent
St v accapanent
Tanltsublites
S vite intimes
gt'wwnunm
w scene d ébals
des défices
Quelques saveuns
| Quelques andeuns
o Qui reslensnt
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Criollo chocolatier E.U.R.L., Uartisan de votre plaisir
Jean-Pierre DUJON-LOMBARD

Adresse e-mail : contact@criollo-chocolatier.com

R.C.S: TOULOUSE 443 464 375. N° SIREN : 443 464 375.
N° SIRET : 443 464 375 00015. APE : 1082 7.

criollo-chocolatier.com
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Francois Foyard pour les illustrations,

Delphine Foyard (studio graphique ogham) pour la mise en page
et Charlotte Séguier pour les textes originaux.
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